UZivatelsky manual pro
nasledujici modely:
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Rozméry: 31x27x38 cm
Vaha: 12 kg

Napajeni:

230V 50Hz / 120V 60Hz

Topné téleso na kavu: 1200 W

Parni topné téleso: 1000 W

Tlak c¢erpadla: 15 bar

Kapacita vodni nadrze: 2,5 litru

Kapacita mosazného kotle: 300 ml

Kapacita parniho kotle z nerezové oceli: 600 ml
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) DEKUJEME, ZE STE
---------- SI VYBRALI NAS

Peclivy design a vybér komponentt jsou tajemstvim
vynikajiciho vykonu vSech nasich modeli.

Nase produkty vyvijime technologii aplikovanou pouze na ty
nejlepsi profesionalni stroje. Pouzité materialy spliuji velmi
vysoké standardy kvality a spolehlivosti
abychom vam poskytli odolné produkty s dlouhou Zivotnosti.
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Bezpecnostni upozornéni

Upozornéni - Pred pouzitim si pozorné prectéte. Tento
espresso kavovar je vhodny pro pfipravu 1 nebo 2 salk
kavy; je vybavena 2 tryskami pro vydej pary a horké vody.
Ovladaci prvky na prednim panelu maji snadno srozumitelné
symboly. Stroj je uréen pro domaci pouziti a neni vhodny
pro trvalé profesiondlni pouziti. Hlucnost jednotky
nepresahuje 70 dB (A). Zobrazena data a obrazky se mohou
bez upozornéni zménit za icelem zlepseni vykonu stroje.

Pouzité symboly

Nebezpeci elektrického Soku. NedodrZeni miize

zplisobit elektricky Sok s nebezpecim pro Zivot.

Nebezpeci popaleni. Nedodrzeni miize zplsobit vazné
@ popaleniny.

Opatreni. NedodrZeni mlZze zpUsobit poskozeni
& pristroje.

@ Upozornéni. Tento symbol oznacuje dilezité rady a

informace pro uzivatele.

Cisla v zavorkach

Cisla v zavorkach odkazuji na kli¢ uvedeny v popisu pfistroje v kapitole 04 ,Piehled
produktu” a na obrazky v pfirucce pro rychlé spusténi prilozené k vyrobku.



DULEZITA ,
BEZPECNOQSTNI
OPATRENI

A\

Varovani

nezbytnou soucasti produktu.
Peclivé si prosim prectéte vsechna
tato upozornéni, protoZe obsahuji
ddlezité informace o bezpecné
instalaci, pouzivani a udrzbé. Tyto
pokyny si peclivé uschovejte pro
budouci pouziti.

-Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti
od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny

o bezpeéném pouzivani spotrebice a
rozumi

hrozicim rizikdm. Déti si

nesmé&iji se spotiebi¢em hrat. Cisténi a
uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

- Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti
od 8 let, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny

o bezpecném pouzivani spotrebice

a pokud rozumi rizikdm.

< Lelit Espresso (C7)

Cisténi a Gdrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou
pod dohledem. Uchovavejte spottebic a
jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let. - Spotrebic¢e mohou pouzivat osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo dostaly

pokyny k bezpeénému pouzivani

spotrebice a rozumi souvisejicim rizikim.

Déti si se spotfebicem nesmi hrat. -
Tento spotrebic je uréen k pouziti v
domacnostech a podobnych aplikacich,
jako jsou: kuchyrky pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a jinych
pracovnich prostredich; farmy; klienty v
hotelech, motelech a jinych obytnych
zafizenich; ubytovani typu bed and
breakfast. - Spotrebic je uréen pouze k
pripravé espressa nebo horkych napojd
pomoci horkovodnich nebo parnich
trubek a k predehtivani salkd. - Obalovy
material (plastové sacky, polystyren atd.)
uchovavejte mimo dosah déti. -
Spotrebic je uréen pouze k pripravé
espressa nebo horkych napojd pomoci
trysek na horkou vodu nebo paru a k
predehfivani salka.
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- Jakékoli jiné pouziti, nez je popsano
vySe, je nevhodné a muze byt
nebezpecné; vyrobce neprebird zadnou
odpovédnost za jakékoli skody vzniklé
nespravnym pouzitim spotrebice.

- Tento spotrebic neni uréen k pouzivani
osobami (véetné déti) se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a

znalosti, pokud nejsou pod

dohledem nebo instruktdZem ohledné
pouzivani

spotrebice osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost.

- Détem se nesmi dovolit hrat si

se spotrebicem.

- Spotrebi¢ nesmi byt ponechéan bez
dozoru

ani pouzivan venku.

- Spotrebi¢ nesmi byt ponofovan

do vody ani ¢istén strikanim.

- Spotrebi¢ nesmi byt vystaven
atmosférickym vlivim (dést, slunce, led).
- Pokud je spotrebic skladovan v
mistnostech, kde

muze teplota klesnout pod bod mrazu,
musi byt nadrzka a vodovodni potrubi
vyprazdnény.

- Veskery balici material (plastové sacky,
polystyren atd.) by mél byt uchovavan
mimo dosah déti.

- Za pouziti neschvalenych nahradnich
dild a/nebo prislusenstvi neprebirame
zadnou odpovédnost.

- Vyrobce neprebira zadnou
odpovédnost za opravy, které
neprovadéji autorizovana servisni
strediska.

- Vyrobce neprebira zadnou
odpovédnost za manipulaci s jakoukoli
soucasti spotrebice.

Ve vsech vyse uvedenych pfipadech
zanika zaruka.

Zakladni bezpecnostni
upozornéni

Stejné jako u vsech elektrickych
spotrebicl nelze vyloucit riziko drazu
elektrickym proudem, proto je tfeba
peclivé dodrzovat nasledujici
bezpecnostni upozornéni.

- Abyste zabranili vyliti konektoru, nikdy
netahejte za napajeci kabel.

- Vzdy nejprve zapojte zastrcku do
spotrebice a poté zapojte kabel do
zasuvky.

- Chcete-li spotrebi¢ odpajit, vypnéte
jakykoli

ovladaci prvek a poté vytahnéte zastrcku
ze

zasuvky.

- V pripadé jakékoli poruchy nebo
poruchy

se nepokousejte provadét opravy.
Vypnéte

spotrebic, vytahnéte zastrcku a

obratte se na servisni stredisko. - V
pfipadé poskozeni zastrcky nebo
napajeciho kabelu spotrebic
nepouzivejte.

spotrebic, tyto by mély byt vyménény
pouze a vyhradné servisnim strediskem.
- Odpojte zastrcku ze zasuvky, pokud
spotrebic nepouzivate.

- Pred cisténim vnéjsich povrchd
spotrebice, nasazovanim nebo
odstrariovanim jeho soucasti jej vypnéte,
vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte jej
vychladnout.



- Abyste snizili riziko zranéni,
neprehazujte

kabel pres pracovni desku nebo stdl,
kde by za néj mohly tahat déti nebo

o néj mohly nedmysiné zakopnout.

- Nenechavejte kabel dotykat se horkych
povrchd.

- Nenechavejte kabel viset pres okraj
stolu

nebo pracovni desky.

- Pouziti prislusenstvi, které neni
doporuceno vyrobcem spotrebice, mize
zpusobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo zranéni osob.

- Neumistujte spotrebi¢ na horky plynovy
nebo

elektricky horak ani do jeho blizkosti, ani
do rozpalené trouby.

- Pred zapnutim se ujistéte, ze

napéti elektrické sité odpovida
uvedenému na stitku na zakladné
spotrebice a Ze je napajeni

radné uzemnéno.

- Nemanipulujte se spotrfebicem. V
pripadé jakéhokoli problému se obratte
na autorizovaného technika nebo
nejblizsi servisni stredisko.

- Nedotykejte se spotrebice, pokud mate

mokré ruce nebo nohy.

< Lelit Espresso

- Nedotykejte se zastrcky mokryma
rukama. - Ujistéte se, Ze je elektricka
zasuvka vzdy volné pristupna, aby bylo
mozné zastrcku v pripadé potreby
Pri
zastrcky ji vzdy drzte primo. Nikdy ji

snadno vytahnout. - vytahovani
nevytahujte tahem za napajeci kabel,
protoze by to mohlo zpisobit poskozeni.
- Abyste urazu

elektrickym proudem a zranéni osob,

predesli  pozZaru,
neponorujte kabel ani zastrcku do vody
ani do jiné kapaliny.

- Nepouzivejte adaptéry, vicenasobné
zasuvky ani prodluzovaci kabely. Pokud
je jejich pouziti nezbytné, pouzivejte
jednoduché adaptéry nebo vicenasobné

zasuvky a prodluzovaci kabely, které

spliuji  platné bezpecnostni normy.
Dbejte na to, abyste neprekrocili
maximalni  povoleny proudovy limit

vyznaceny na jednoduchém adaptéru
kabelu,

maximalni kapacitu vicenasobné zasuvky.

A

Varovani pred rizikem
popaleni/opareni

nebo  prodluzovacim ani

Tento spotrebi¢ produkuje horkou vodu
a paru, proto je treba prisné dodrzovat
nasledujici bezpecnostni upozornéni.
- Varovani: horké povrchy zUstavaji
horké jesté urcitou dobu i po pouziti.
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- Dbejte na to, abyste se vyhnuli kontaktu
s vodni strikajici vodou nebo tryskajici
parou.
- Kdyz je spotrebic zapnuty, nedotykejte
se ohrivaci desky salkd, je horka.
8 - Nikdy nesmérujte paru ani vodni sprchu
""""" na své télo.
- Budte opatrni pfi dotyku s parni tryskou
(12).
- Nikdy nevyjimejte drzak filtru (e) béhem

provozu.

- Casti oznacené ,,POZOR HORKE" jsou
velmi horké, proto k nim pfristupujte a
obsluhujte je s maximalni opatrnosti.

- Na ohrivac salka (8) umistujte pouze
salky a sklenice urcené k pouziti s

kavovarem.

Na ohrivac salkd (8) by se nemély
umistovat zadné jiné predméty.

- Pred umisténim salki na ohrivac salkd
(8) je dikladné osuste.



02.

Hlavni specifikace

Nase kavovary navrhujeme na zdkladé potfeb nasSich zakazniki. Jsme si jisti,
Ze funkce vybrané pro tento model splni vSechna vase prani, abyste si mohli

< Lelit Espresso (C7)

pFipravit dokonalé espresso pro sebe i své hosty.

LCC

Pro nastaveni teploty
bojleru ovladejte idealni
nastaveni pro pripravu
kavy.

Coffee Slider

Inovativni vypust, kterou

Ize pouzit pro jeden i dva
salky a ktera umozhuje
uzivateli sledovat pénu na
cesté k salku.

Predinfuze s
programovatelnymi
parametry

Pro navlhéeni kavy na
nékolik sekund pred
zahajenim samotné faze

vareni. Tim se kavovy mleti
zhutni a zlepsi se tok
espressa.

\N_ 7
.'?‘.

=

Nerezova ocel

Pro maximalni hygienu v
kuchyni a snadné cisténi
spotrebice. Jednoduché
otfeni houbickou a vas
spotiebi¢ se opét rozzari.

Dual boiler

Dva oddélené bojlery,
jeden pro napafovani a

druhy pro vareni. Tento
systém umoznuje vétsi
teplotni stabilitu a

umoziuje soucasny vydej
pary a kavy.

Uspora energie

Pokud se stroj delsi dobu
nepouziva, automaticky se
pfepne do  usporného
rezimu. To Setfi vase
penize a cenné zdroje pro
planetu.
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03.
LCC - Lelit Control Center (Ridici centrum Lelit)

LCC (Lelit Control Center) je mozkem novych espresso kavovaru Lelit. Ma
10 elegantni graficky LED displej nejnovéjsi generace. Ovlada vsechny funkce
kavovaru a umoziiuje upravovat nastaveni a zaroven poskytuje cenné tipy,
jak dosahnout nejlepsich vysledki.

LCC vdm umoznuje spravovat fadu nastaveni ve vasem stroji:

- Teplota vydavané kavy

- Teplota vydavané pary

- Programovatelné doby sparovani - Programovatelné doby predlouhovani
- Zapnuti/vypnuti parniho bojleru - Chronometr vydeje kavy

- Vybér jednotky

mérné teploty

- Zpétné proplachovani

Vse je pod

kontrolou
Uzivatelske rozhrani,
ktere ovlada displej,

neustdale informuje o
stavu kavovaru a nabizi
navrhy pro pFipravu
neflepsiho espressa.



Stamp


04.
Pfehled produkti

< Lelit Espresso (C7)

Vyjméte svij novy kavovar na espresso z krabice a prohlédnéte si ruzné
komponenty a prislusenstvi, které jsou pro vas navrzeny. Cisla odkazuji na
obrazky v prilozené strucné Gvodni pfirucce.

1. Vypinac 2. Prepinac kavy
(s profilem predinfuze 1)

3. Prepinac kavy

(s profilem predinfuze 2)

4. Prepinac horké vody

5. Tryska horké vody

6. Samodistici rost na salek
7. Kryt nadrzky na vodu

Co naleznete v krabici

 Plastovy tamper

e Odmérka na kavu

e Napajeci kabel

o Slepy filtr

e Drzak filtru s filtrem na 1 a 2 salky
e Stojan na salky na espresso

e LELIT filtr, kod MC747

8. Ohrivac salkd

9. Podsviceny manometr tlaku vody

10. Knoflik pro davkovani pary

11. LCC (Lelit Control Center)

12. Vicesmérova tryska pary s ochranou
proti pripaleni

13. Distribuéni jednotka kavy

14. Vyjimatelna miska na odtok vody
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4

Instrukce k pouziti

Kavovary Lelit nejsou automatické. Abyste si mohli pripravit dobry sSalek

kavy, musite védét, jak je spravné pouzivat, a budete potiebovat trochu
12 cviku. Peclivé dodrzujte pokyny. MuzZete se také podivat na struc¢nou
uvodni pfirucku, kde najdete ilustrované pokyny. Brzy si budete
pFipravovat kavu jako v kavarné, s idealni hladkou, krémovou texturou,
kterou preferujete.

Je dulezité, abyste pfi prvnim spusténi kdvovaru peclivé dodrzovali tyto pokyny,
aby byl zajistén jeho spravny chod. Tyto pokyny plati pouze pro prvni pouziti
kavovaru. Pokyny uvedené v nasledujicich kapitolach plati pro veskeré dalsi
pouziti. Pro dalsi pouziti tuto kapitolu neberte v Gvahu a fidte se kapitolou
Priprava espressa.

D Oteviete obal

A.1 Oteviete obal a umistéte stroj na rovny povrch.

/\\ Budté opatrni Kavovar vaZi 12 kilo

B Napousténi vodou

B.1 Vyjméte nadrz z jejiho uloZeni (7). Naplite
B.2 nadrz vodou o pokojové teploté. Vratte
B.3 nadrz zpét na jeji misto.

&Pozor!

Nadrz je vybavena zafizenim, které automaticky detekuje pritomnost vody. Pfi premistovani nadrze
zkontrolujte, zda nejsou trubice ohnuté a zda je filtr zcela zasunuty do konce jedné z nich. V pfipadé
nedostatku vody LCC zobrazi varovny signal. Pro doplnéni nadrZe postupujte podle pokyn( v ¢asti B.

B Zapnéte kavovar
/\ Budte opatrni

Ujistéte se, Ze napajeci napéti je stejné jako napéti uvedené na informacni Stitek a ze
napajeci systém ma odpovidajici jistic.
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C.1 Zapojte jeden konec napajeciho kabelu (c) do zasuvky v kavovaru a druhy
konec (zastrcku) do zasuvky ve zdi.

C.2 Zapnéte kavovar stisknutim hlavniho vypinace (1). Na displeji (11) se zobrazi

logo Lelit, tFi vypinace a ukazatel se na kratkou dobu rozsviti

_:J Poznamka 13

POUZE pfi prvnim zapnuti pristroje zacne automaticky plnit bojler. BEéhem této operace bude z
rozdélovace kdvy po dobu priblizné 40 sekund vytékat voda a na displeji LCC bude blikat logo Lelit.

C.3 Na displeji LCC (11) uvidite blikat teplotu bojleru. Tato teplota se bude
zvySovat, dokud nebude dosaZeno nastavené teploty. Béhem této faze se
parni bojler automaticky naplni, dokud nebude dosazeno spravné hladiny
vody. C.4 Pockejte, dokud se sloupec plné nenaplni a na displeji se neobjevi
«Ok"”. Timto zplsobem stroj dosahne nastavené teploty. C.5 Po dosazeni
pfednastavené teploty sloupec zmizi a stroj bude pfFipraven k pouziti.

D Kontrola spravné funkce stroje
Kava
D.1

Drzak filtru (e) bez kavy pevné vlozte do rozdélovace kavy (13) tak, aby se
rukojet zarovnala se symbolem visaciho zamku na ném.

_:J Poznamka

U nového stroje je pro dosaZeni této polohy vhodné navlhéit okraj filtru vodou. Po krdtké dobé
pouZivani bude této polohy dosaZeno pravidelné bez nadmérné namahy.

D.2 Stisknéte spinac kavy (2) pro vydej pfiblizné pul litru vody. Na displeji (11)
se zobrazi ikona kavy a chronometr, ktery méfi dobu vydeje kavy.

D.3 Po uvafeni pfiblizné pil litru vody stisknéte spinac (2) pro zastaveni
vydeje.

_=J Poznamka

Tento postup pomahda zcela naplnit hydraulicky okruh a propldchnout ho samotny.

Horka voda

D.4 Umistéte konvici pod trysku horké vody (5).

D.5 Stisknéte spina¢ horké vody (4). Cerpadlo se spusti a na displeji (11) se zobrazi
ikona vody.

D.6 Jakmile z trysky (5) vytece voda, stisknéte spinac (4) znovu, abyste zastavili vydej.
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Para

D.7 Namiite parni trysku (6) na rost na salek (12).

D.8 Otocte knoflikem pary (10) proti sméru hodinovych rucicek.

D.9 Kdyz z trysky vychazi para, otocte knoflikem (10) ve sméru hodinovych
rucicek, abyste jej zavreli.

@ Poznamka

Pokud neby!l pristroj pouzivan 30 minut nebo déle, prejde do pohotovostniho rezimu
(usporny rezim). Displej a topné téleso se vypnou a kontrolka kdvy (2) bude blikat kazdé 3
sekundy, coZ signalizuje pohotovostni reZzim. Pro restartovdni pristroje je nutné stisknout
tlacitko kdvy (2).

&

PFiprava espressa

Diky prednastavenym funkcim je kavovar okamzité pripraven k vydeji
espressa. Chcete-li nastaveni zménit, prectéte si ¢ast ,Zména nastaveni LCC".

@ Poznamka

Pristroj je vybaven ohrivacem Sdlkii (8). PouZiti teplych Sdlkii zlepsuje organoleptické
vlastnosti, chut a aroma espressa.

B Pfiprava kavovaru k pripravé kavy

E.1 Zapnéte espresso kavovar stisknutim hlavniho vypinace (1). Na displeji (11)
se zobrazi logo Lelit, tfi vypinace a na kratkou dobu se rozsviti ukazatel. E.2
Pevné vlozte drzak filtru (e) bez kavy do rozdélovace kavy (13) tak, aby se
rukojet zarovnala se symbolem zamku. E.3 Na displeji LCC (11) uvidite blikat
teplotu bojleru. Tato teplota se bude zvySovat, dokud nebude dosazeno
nastavené teploty. E.4 Pockejte, dokud se sloupec plné nenaplni a na displeji
se neobjevi ,Ok". Timto zpusobem kavovar dosahne nastavené teploty. E 5 Po
dosazeni pozadované teploty sloupec zmizi a kavovar bude pfipraven k
pouziti.

B Distribuce kavy

F.1 Vlozte vybrany filtr do predehiatého drzaku filtru (e).
F.2 Napliite filtr poZadovanym mnozstvim mleté kavy.

@ Poznamka Doporucujeme 7 g na jeden Sdlek a 14 g na dva Sdlky.

F.3 Stlacte kavu péchovadlem (a) a ocistéte vSechny zbytky kavy z okraje
drzaku filtru.
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F.4 Vlozte drzak filtru (e) do rozdélovace (13) a pevné jej utadhnéte, alespon

tak, aby rukojet byla zarovnana se symbolem visaciho zamku vyznaéenym

na skupiné.

F.5 Umistéte jeden nebo dva salky kavy na desku pro drzak salkd (6) pod

drzak filtru (e).

F.6 Stisknéte tlacitko kavy (2) nebo (3) pro zahajeni vydeje. Na displeji (11)

se zobrazi ikona kavy a chronometr, ktery detekuje dobu vydeje kavy.

F.7 Jakmile je dosaZzeno pozadovaného mnozstvi kavy, stisknéte tlacitko

kavy (2 nebo 3) pro zastaveni vydeje. Na displeji (11) se po dobu pFiblizné 2 15
sekund zobrazi doba vydeje kavy, poté ,,OK” a poté prednastavena @ = =
teplota.

F.8 Vyjméte drzak filtru (e), vyprazdnéte jej a opatrné jej ocistéte vlhkym
hadfikem.

9 Poznamka

Pokud byla v menu parametri kdvovaru pro spinace kavy (2) nebo (3) konkrétne
naprogramovdna doba vareni (viz kapitola 6.3), vydej kdvy se po dosaZeni naprogramovaného
casu automaticky zastavi.

Pro pfipravu dobrého espressa musi byt tlakomér kdvového cerpadla (9) béhem vydeje v zelené
z0ne.

& Pozor

Drzak filtru nesmi byt vyjmut pred dokoncenim pripravy kdvy.

-e
u Para a horka voda

L

Pristroj je vybaven parni tryskou, kterd dokaze dokonale napénit mléko a vytvorit
krémovou a kompaktni pénu, ktera je charakteristickym znakem pravého cappuccina.

B Pf¥iprava kavovaru

G.1 Zkontrolujte hladinu vody v nadrzce. Pokud v ni neni voda, postupujte
podle pokynii v odstavci B.

G.2 Jakmile teplota zobrazena na displeji prestane blikat, kavovar bude
pripraven k pouziti.

& Pozor

Nikdy neddvejte ruce ani jiné casti téla pod parni trysku ani trysku horké vody. Nebezpeci oparen.

D Distribuce pary

H.1 Oteviete knoflik (10) proti sméru hodinovych ruci¢ek s parni tryskou (12)
namifenou na rost na $alek (6) a vypustte poéatecni mnozstvi vody.
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H.2 Jakmile zacne vychazet para, zaviete knoflik (10), umistéte pod parni trysku
(12) dzban s napojem, ktery chcete napénit, a znovu otevrete knoflik pary (10).
H.3 Po dosazeni pozadovaného vysledku zaviete knoflik pary (10) jeho otacenim

ve sméru hodinovych rucicek.

9 Poznamka

Diky elektronickému ovldadani se kdvovar vrdti do reZimu kdvy/vody, pokud se funkce pary po urcitou
16 dobu nepouZiva.
.......... Viz kapitola 06 ,,Uméni espressa”, kde najdete informace o nejlepsim zpisobu napénéni mléka.

Pozor. Po kaZzdém pouZiti vyCistéte parni trysku (12) tak, Ze ji namifite k rostu na Sdlky a vypousténi
pdry. Ditkladné ocistéte trysku (12) houbickou nebo &istym hadfikem. V kapitole ,, Cisténi a tdrzba*
naleznete vSechny potfebné rady.

B Rozvod teplé vody

1.1 Umistéte konvici pod trysku horké vody (5) a stisknéte tlacitko horké vody (4).
1.2 Po dosaZeni poZadovaného mnozZstvi stisknéte tlacitko horké vody (4) pro
zastaveni vydeje.

9 Poznamka

Stroj je vybaven elektronickym ovldddnim, které po uplynuti pfedem stanovené doby zastavi
funkci privodu vody. Chcete-li odebrat vice vody, zopakujte operaci ,,Pfiprava horké vody*.

@& Dro experty

Uprava nastaveni LCC
Ridici centrum LCC — Lelit (11) mé pfednastavena vychozi nastaveni. Zde se
dozvite, jak je upravit.

B Changing the factory settings

J.1 Stisknéte tlacitko ,,-" pro vstup do rezZimu nastaveni a prochazejte menu.
J.2 Stisknéte tlacitko ,+" pro zménu nastaveni. Nastaveni blika.

J.3 Zméiite jeho hodnotu a/nebo stav pomoci tlacitek ,,-" a ,+".

J.4 3 sekundy po poslednim stisknuti tlacitka LCC ulozi data a ukonc¢i rezim
nastaveni.
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Parametry programovaciho menu

@Teplota ohfivaée kavy

Proménna hodnota: od 80 °C do 110 °C

@Teplota parniho kotle

125" g‘:,

—eg—

Proménna hodnota: od 120 °C do 145 °C

©Doba pfipravy kavy pro pfepinaé (2) a (3)

Pokud naprogramujete dobu vareni vy$si nez nula, po stlsknutl splnace (2) nebo (3) se spusti
vydej kavy a automaticky se zastavi po dosazeni naprogramovaného ¢asu.

Po vybéru ,,VYP“ je nutné znovu stisknout spinac kavy (2) nebo (3) pro zastaveni vydeje po
dosazeni pozadovaného mnoZzstvi kavy.

Proménna hodnota: od 1 sekundy do 99 sekund.

9 Poznamka

Objem kavy v sdlku se miiZe liSit v zavislosti na pouZitém stupni mleti.

@Parametry pied infuzi pro kavovy spinaé (2) a (3)

OFF

— e — 1
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- PRE ™" PRE
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Pokud naprogramujete dobu predbéZného infuze vyssi nez nula, stisknutim spinace (2) nebo (3)
spustite vydej kavy. Mleta kava v drzaku filtru bude po naprogramovanou dobu navlhéena vodou
bez tlaku cerpadla. Po uplynuti doby predbézného infuze se Cerpadlo aktivuje a spusti vareni kavy v
Salku pfi plném tlaku.

Volbou ,,VYP* se predbézny infuzni reZim deaktivuje.

Proménna hodnota: od 1 sekundy do 20 sekund.

=] Poznamka
Pokud je parni kotel vypnuty, pfedbéZna infuze nebude k dispozici.

@ zapnuti/vypnuti parniho kotle

Vyberte ,,VYP“ nebo ,,ZAP“ pro deaktlvaC| nebo aktivaci parnlho kotle.

Pokud je parn| kotel vypnuty (VYP), spotreba energie pr|str01e se snizi. Funkce predpareni a
distribuce pary nebudou k dispozici.

Na displeji se zobrazi €) symbol oznadujici, Ze je spottebi¢ v rezimu ,,Usporny*

@Vybér mérné jednotky teploty, Celsms nebo Fahrenhelt

Vybérem stupii Fahrenheita se na dlspleu zobrazi pismeno ,,F vedle hodnoty teploty.

@ Pocitadlo ¢asteénych a celkovych davek

Q0005 PaR 5
QOaas TaT ;

; : aoonsTaT

Na displeji se zobrazuje pocet provedenych dil¢ich (PaR )a celkovych (ToT.) davek. Pokud se
zobrazi pocitadlo davek, podrzte stisknuté tlacitko ,,+“ po dobu alesponi 5 sekund pro vynulovani
dil¢iho pocitadla.

9 Poznamka

Pocitadlo celkovych ddvek nelze vynulovat
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07.
Uméni espressa

Na rozdil od toho, co si mozna myslite, neni pfiprava dokonalého espressa
tak snadna. Vyzaduje to zkuSenosti, schopnosti, vasen a trochu
zvédavosti. V tomto odstavci bychom se s vami radi podélili o néktera
zakladni pravidla pro pFipravu dokonalého salku espressa.

Doporucené davkovani: Ristretto (Silné) cca 20 ml - Espresso cca 30 ml -
Lungo (Dlouhé) cca 60 mi.

.5 M

Pokud chcete pripravit dokonalé espresso, méli byste zacit splnénim péti zakladnich
faktord, které proméni obycejny salek kavy v espresso pro znalce! Jde o ,5 M"; v
italStiné: miscela (smés), macinatura (mleti), macchina (stroj), manualita (dovednost) a
manutenzione (Gdrzba).

1 - Miscela (smés)

Dobré espresso se vzdy pripravuje z dobré smési kavy. Espresso se spravnou chuti
vyzaduje smés dvou druhl kavy, Arabica a Robusta. Prvni dodava kavé jemné aroma a
spravné mnozstvi kyselosti, zatimco druhy typ ji dodava plnou chut, télo a krém.
Mnozstvi zavisi na vasi chuti. Vyzkousejte rizné kombinace, dokud nenajdete smés,
kterd vam nejvice chutna!

2 - Macinatura (Mleti)

Mlynek je pro pfipravu dobrého espressa nezbytnosti. Kava by se méla vzdy namlit
tésné pred pouzitim, aby si zachovala svou chut a aroma. Mlynky Lelit umoznuji
nastavit stupen mleti tak, aby odpovidal smési kavy, a tim se dosahlo spravné doby
extrakce a mnozstvi pény.

3 - Macchina espresso (Espresso kavovar) Kavovary Lelit jsou navrzeny a vyrobeny tak,
aby bylo mozné teplotu vody prizpisobit vasim potfebam. Spravné nastaveni této
proménné vam navic umozni extrahovat z mleté kavy nejen rozpustné latky, které ji
dodavaji chut, ale i nerozpustné latky, které dodavaji kave télo a chut.

4 - Manualita (Dovednost)

Polovina vysledku zavisi na tom, jak kavovar pouzivate. Vasnivy odbornik je nezbytnou
soucasti vyrobniho fetézce espressa a muze vylepsit vysledek a pfinést tak pfidanou
hodnotu findlnimu produktu. Vasen a praxe jsou proto tajemstvim, jak se naucit
pouzivat kavovar. Mlzete experimentovat s riznymi smésmi kavy, mletim, lisovanim,
teplotou vody a tlakem, a to nejen pro pfipravu espressa, ale pro pfipravu toho
pravého pro vas.

5 - Udrzba (Manutenzione)
Denni Gdrzba, planovana udrzba a péce o kavovar zajisti kvalitu napoje a trvanlivost
zakoupeného produktu. Cisty kavovar hodné vypovida o vasi vasni pro pfipravu kavy.
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Arabica Robusta

Druhy kavy
Vybér smési je zasadnim faktorem pro pripravu idealni kavy podle vasi chuti. Na
trhu je k dispozici mnoho rdznych druhlG kavovych smési, ze kterych si mizete
vybrat. Rozdily v chuti, vini a textufe zavisi na mnozstvi obou druhd kavy, které
smés tvori.
Arabica

« Toto je sladsi a jemnéjsi druh kavy s bohatym aroma a krémou, ktera je velmi

ridka, hustd a kompaktni.

Robusta

« Tato odrida je drevita, horka, plnd a kofenéna, s malym aroma. Jeji krém je

pénivéjsi a Sedy.

Zadny druh kavy sdm o sobé nedokaze pripravit idealni espresso. Dokonalé
espresso ma vrchni vrstvu krému o tloustce 2-3 mm, ofiskové hnédou az tmavé
hnédou barvu s nacervenalymi odlesky a svétlymi pruhy, harmonickou chut, silné,
vyvazené aroma a sladkou, dlouhotrvajici dochut. Ma silné aroma s tény kvétin,
ovoce, toastu a Cokolady. Tyto pocity mohou trvat jen chvilku nebo mohou v
Ustech pretrvavat nékolik minut. Chut je kulatd a dobre strukturovana. Kyselé a
horké vjemy jsou dobfe vyvazené, zatimco trpkost je mala nebo zadna.
|dedIni parametry pro ziskani tohoto typu kavy jsou:
7 £ 0,5 g mleté kavy. 25 sekund na vareni 30 ml. 88 / 92 °C pfi vareni a 80 °C v
Salku. Tlak 8 / 10 barl béhem extrakce.
| smési Arabica casto obsahuji malé mnozstvi Robusty, ktera je nezbytna pro
zesileni krému a dodéani aroma a plnosti espressu. Smési uréené pro kavové bary
obvykle obsahuji 20 % Robusty, ale v jizni Italii, kde se preferuje silnéjsi chut,
muUze toto procento dosahnout 40-50 %. Nakonec je to jen otazka chuti...
Experimentujte, dokud nenajdete smés, kterd vam nejvice chutna!l
Cappuccino
Neni nic lepsiho neZz cappuccino na zacatek dne. Prestoze se pfipravuje a podava
vsude, jen malokdo vi, jak ho spravné pfipravit. Priprava kavy je jen casti toho
vseho.
Péna casto zpUsobuje velké problémy, ale diky parni trysce na nasem kavovaru s
nékolika tipy a trochou cviku budete brzy pfipravovat cappuccino stejné jako v
kavovych barech!
Mléko a konvice
Na pfipravu cappuccina potrebujete 100 ml mléka.
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7 A

Cerstvé plnotuéné mléko poskytuje hladsi, krémovéjsi a chutnéj$i pénu. Mléko se
nenapéni pri teploté nad 65 °C, proto by se mélo pouzivat studené mléko z lednice, aby
se péna napénila déle. Nejlepsi konvice je naopak ta z nerezové oceli s hubickou, jako
napriklad modely Lelit (kédy PL101 PL102 — nejsou soucasti dodavky). Hladina mléka
by nikdy neméla prekrocCit polovinu objemu konvice.

Napénéni mléka

Pfed pouZzitim parni trysky by méla byt po dobu asi dvou sekund vypuSténa para,
protoZe v dlisledku kondenzace vzdy obsahuje trochu vody.

Vlozte trysku tak, aby konec trysky byl blizko boku konvice (pfedstirejte, Ze jste horni
¢ast rozdélili na Ctyfi ¢asti a do jedné z nich vloZte trysku) a asi jeden centimetr pod
hladinou mléka. Protoze mléko zaCne zvétSovat svij objem, budete muset konvici
postupné spoustét, aby tryska byla vZzdy ponofena ve stejné hloubce. Tento proces je
dokoncen, kdyZz mléko dosahne teploty priblizné 37 °C, nebo kdyZ v ruce ucitite teplo.
Mlzete pouzit i teplomér (kod PL107 — neni soucasti baleni).

Zpracovani mléka

Tato faze je velmi dilezitd pro vytvoreni husté smetany s jemnou texturou a lesklym
povrchem.

Zasunte trysku zcela dolG a naklonte konvici, abyste vytvofili vir. Zahfejte mléko na
pozadovanou teplotu, ale neprekracujte 65 °C. Zavrete paru.

Mléko pfipravite tak, Zze nejprve poklepete konvici o pracovni desku, abyste odstranili
vSechny vzduchové bubliny, a poté s ni otacejte, aby se mléko a péna dobre spojily.
Konecnym vysledkem by mél byt hladky, krémovy povrch bez bublin.

Nalévani mléka

Mléko byste méli nechat usadit. alespon pdl minuty, proto doporucujeme, abyste si ho
vzdy pfipravili prfed pripravou kavy. Davkovani pro cappuccino by mélo byt jeden dil
espressa a dva stejné dily mléka a pény. Parni trysku ocistéte vlhkym hadfikem.

coffee
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Xoewv, v 2 ’ -
Cisteni a udrzba
Cisténi a Gdrzba kavovaru jsou nezbytné pro kvalitu kavy a Zivotnost

spotiebice.

4

Cigténi 23
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PFistroj je nutné Cistit alespon jednou tydné. Pfed spusténim vytahnéte zastrcku
ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout. Pouzijte mékky hadfik, nejlépe z
mikrovlakna, napfriklad Lelit (kdd MC972 — neni soucasti baleni), a navihcéete jej
cCistou vodou. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky a pfistroj neponofujte do
vody.

Pro ddkladnou udrzbu doporucujeme pouzit kartac Lelit (kéd PL106 — neni
soucasti baleni), ktery vam pomulze ucinnéji vycistit trysky a prostory mezi
tésnénimi a odstranit skvrny a zbytky kavy i z téch nejmensich prasklin. K ¢isténi
odnimatelnych casti pristroje lze pouzit teplou tekouci vodu. Filtry a drzak filtru
by se nikdy nemély myt v mycce nadobi. Filtry neni nutné distit po kazdém
pouziti, staci se ujistit, Ze nejsou ucpané.

Pro zajisténi co nejlepsiho vykonu pristroje je vSak nezbytné po kazdém pouziti
dikladné vycistit parni trysku a drzak filtru. Drzak filtru by se mél istit, aby se
odstranily mastné zbytky kavy, které mohou negativné ovlivnit chut espressa.
Vnéjsi cast parni trysky omyjte vlhkym hadrikem a vypustte trochu pary, abyste
odstranili zbytky mléka z vnitfku trubice, protoze by mohly branit vystupu pary a
ztéZovat tak spravné napénéni mléka.

Odvapneéni pfistroje
Pouzivani pfistroje vede k pfirozené tvorbé vodniho kamene, ktera se v pribéhu
Casu vyuzivd v zavislosti na cCetnosti pouzivani a tvrdosti vody. Usazeniny

vodniho kamene mohou ucpat trubice a snizit teplotu spafovani. teplotu, méni
kvalitu kavy a zkracuje Zivotnost vaseho pfistroje.
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Abyste zabranili tvorbé vodniho kamene, ktery se mlze usazovat i ve vnitinich okruzich,
doporucujeme k zmékceni vody pouzit nas pryskyricny filtr Lelit. Vlozte filtr do nadrzky
podle pokynd na obalu. Filtr ¢isti vodu od vapenatych a hotecnatych soli, které se usazuji
a tvofi vodni kdmen a ovliviuji chut vasi kavy. Nezapomerite, zZe filtr ztraci svou Gcinnost
po urcitém poctu upravenych galond, proto jej pravidelné vyménujte. Pokyny k pouziti a
vyméné filtru jsou uvedeny na krabici. Abyste predesli moznému poskozeni soudasti
kévovaru, NIKDY, ZA ZADNYCH OKOLNOSTI, NEPRIDAVEJTE DO NADRZKY NA VODU
ZADNE PROSTREDKY PRO ODSTRANOVANI VODNIHO KAVY.

Zpétné proplachovani

Doporucuje se jednou mési¢né provést zpétny proplach kavovaru (myti provoznich ¢asti
pouzivanych béhem vareni) pomoci dodaného slepého filtru (d) a sackd s Ccisticim
prostifedkem Lelit (kod PL103 - nejsou soucasti dodavky).

Pro zpétny proplach postupujte podle téchto pokynu:

a) Vlozte dodany slepy filtr (d) do drzéku filtru (e).

b) Pfidejte 1 ¢ajovou IZicku praciho prasku (3-5 gramd) do slepého filtru (d).

c) Vlozte drzak filtru (e) bez kdvy pevné do rozdélovace kavy (13) tak, aby rukojet byla
zarovnana se symbolem zamku.

d) Drzte stisknuty spinac (2) a do 2 sekund stisknéte spinac horké vody (4).

e) Na displeji LCC (11) se zobrazi blikajici kapka a oba spinace budou blikat, dokud
nebude postup dokoncen.

f) Po dokonceni postupu se displej (11) vrati do normalniho stavu.

g) Vyjméte drzak filtru (e), stisknéte Stisknéte spinac kavy (2) pro zahajeni vydeje a
oplachnéte drzék filtru pod horkou vodou, kterd vytékd ze skupiny (13). Opétovnym
stisknutim spinace (2) vydej zastavite.

h) Nejprve odistéte rozdélovaci skupinu (13) a tésnéni sparovaciho otvoru kartackem (koéd
PL106 - neni soucasti baleni) a poté vlhkym hadfikem, abyste odstranili vsechny zbytky
mleté kavy.

i) Pro oplachnuti vlozte drzak filtru (e) zpét do rozdélovaci skupiny kavy (13) a opakujte
kroky d), e), f) bez pouziti praciho prostredku.

j) Vyjméte z néj drzak filtru (e) a zaslepovaci filtr (d).
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Reseni nejcastejsich problemu
Doporucujeme vam peclivé si precist tuto pfirucku, abyste mohli vyresit
nejcastéjsi problémy, nez se obratite na autorizované servisni stredisko.

1.Kava je pfi vydeji prilis studena.
o Pristroj jesté nedosahl provozni teploty.
o Drzak filtru nebyl dostatecné zahraty.
o Ridte se pokyny v odstavci , Pfiprava espressa”.
o Ridte se pokyny v odstavci ,,Zapnuti”.
2.Kava se vydava prilis rychle a bez pény.
o Mleti je pfilis hrubé. Mnozstvi kavy je nedostatecné. Kava nebyla dostatecné
stlacena. Pouzita kava je stard nebo nevhodna.
o Namelte kavu jemnéji. Zvyste mnozstvi kavy. Pevnéji stlacte kavu. Vyménte
kavu.
3.Kava se nevydava nebo se vydava pouze po kapkach.
o Mleti je prilis jemné. Mnozstvi kavy je pfilis velké. Kava byla prilis silné stlacena.
Hlava davkovace je ucpana.
o Namelte kdvu hrubéji. Snizte mnozstvi kavy. Méné stlacujte kadvu. Spustte
zpétny proplach, viz ¢ast , Cisténi a péce”.
4.Displej LCC se nerozsviti a pristroj nefunguje.
o Zastrcky napajeciho kabelu nejsou spravné zapojené.
o Napijeci kabel je poskozeny.
o Zasunte zastrcky napéjeciho kabelu spravné do prislusnych zasuvek.
o Kontaktujte servisni stredisko.
5.P¥istroj nevydava paru.
o Otvor na konci trysky pary/horké vody je ucpany.
o Uvolnéte otvor pomoci jehly.
6. Napédjeni je zapnuté, ale nastavena teplota neni dosazena.
o Jisti¢ je preruseny. Displej LCC nefunguije.
o Kontaktujte servisni stredisko. Kontaktujte servisni stredisko.
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Chybi voda v nadrzi.

i Teplotni sonda ohfivace kavy je vadna nebo
i odpojena. VSechny funkce kavovaru jsou
: deaktivovany.

Teplotni sonda ohfivace kavy je vadna
nebo odpojena.

i Faze plnéni parniho kotle prekrocila
: maximalni dobu 150 sekund.

: Pokud je teplotni sonda parniho kotle ve

i zkratu, funkce parniho kotle budou

i deaktivovany. Stroj bude moci vydavat pouze
. kévu a horkou vodu.

Zkrat teplotni sondy parniho kotle. Na
displeji se stfidavé zobrazuje alarm 04 a
ikona zafizeni pfipraveného k pouziti.

Zkrat teplotni sondy parniho kotle. Na
displeji se stfidavé zobrazuje alarm 04 a
ikona zafizeni pfipraveného k pouziti.

V nadrZce neni voda. Vyjméte nadrzku na
vodu z jejiho pouzdra (7). Naplite nadrzku
vodou pokojové teploty. VloZte nadrzku zpét
do pouzdra.

i Teplotni sonda ohfivace kavy je zkratovana.
i VSechny funkce kavovaru jsou deaktivovany.

Kontaktujte servisni stiedisko.

. Kontaktujte servisni stredisko.

Kontaktujte servisni stredisko.

Kontaktujte servisni stiedisko.

i Pokud je teplotni sonda parniho kotle vadna
: nebo odpojena, funkce parniho kotle budou
i deaktivovany. Stroj bude moci pfipravovat
. pouze kavu a horkou vodu.

Kontaktujte servisni stiedisko.



VIP Line - Elizabeth - PL92T

Zarucni podminky
Zakonna zaruka

Na tento vyrobek se vztahuji zarucni

zdkony platné v zemi, kde byl
""""" o zaruénich podminkdch muze
poskytnout prodavajici nebo
dovozce v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen. Prodavajici nebo dovozce
je za vyrobek plné odpovédny.

Dovozce je také plné odpovédny za
dodrzovani platnych zakond v zemi,
kde vyrobek distribuuje, vcéetné
spravné likvidace vyrobku na konci
jeho zivotnosti.

V evropskych zemich jsou platnymi
zakony narodni zédkony, které
implementuji smérnici ES 44/99/ES.
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DULEZITE INFORMACE

Pro spravnou likvidaci vyrobku v souladu se SMERNICI EU
2002/96/ES a s legislativnim nafizenim €. 151 ze dne 25.
Cervence 2005. Na konci své Zzivotnosti nesmi byt vyrobek
likvidovan jako méstsky odpad. Musi byt odvezen do
specializovaného autorizovaného sbérného dvora pro tfidény
odpad nebo k prodejci, ktery tuto sluzbu poskytuje. Oddélena
likvidace domaciho spotfebice zabrafuje moznym negativnim
disledklm pro Zivotni prostredi a zdravi zplisobenym nespravnou
likvidaci a umoznuje vyuZziti materiald, které vyrobek obsahuije, s
vyznamnymi Usporami energie a zdrojl. Vyrobek je oznacen
preskrtnutym kontejnerem na koleckach jako pfipominka nutnosti
oddélené likvidace domacich spotrebicd.

PROHLASENI O SHODE ES

Spole¢nost Gemme Italian Producers srl prohlasuje na vlastni
odpovédnost, ze vyrobek: Kavovar typu: PL92T, na ktery se toto
prohlaseni vztahuje, spliiuje nasledujici normy: EN 60335/1 - EN
60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 v souladu se
smeérnicemi: 2014/35/UE - 2014/30/UE Poznamka: Toto
prohlaseni je neplatné, pokud by byl kavovar upraven bez naseho
vyslovného souhlasu. Castegnato, 15.01.2018 - Generalni feditel
Gemme Italian Producers srl 25045 Castegnato (Bs)
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